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ren zur Bildung von Nahrsalzen innerhalb des Getreides usw. 
zugeffihrt aerclen. Dr. R e i n h o 1 rl K u s s e r o w112) , 
Sachsenhausen, untermischt nach seinem M a 1 z e r e i - 
v e r f it h r e n das keimende Getreide mit auflockernden, 
indifferenten Stoffeii z. B. Torffaser, Sagespanen, Hafer- 
schalen u. dgl., um ein leichteres Entweicheii der Keimungs- 
gase zu befordern. 

D i e V e r s u c h s -  u n d  L e h r a n s t a l t  f u r  B r a u -  
r e i , Berlin113) hat verschiedene Patente fur Ausfiihrungs- 
formen des durch clas Patent 245 607 geschiitzten V e r - 
f a h r e n s  z u r  H e r s t e l l u n g  v o n  Y o g h u r t -  
b i e r  erhalten. E i n V e r f a h r e n  z u r  V e r e d e l u n g  
d e s  B i e r e s  a n  G e s c h n i a c k  u n d  V o l l m u n d i g -  
k e i t  ' i s t  J o h a n n e s  H o l l d a m p f 1 1 4 )  in Bremen 
patentiert ; clas Verfahren ist dadurch gekennzeichnet, daR 
die Hefekultur in den Lagerfassern ausgefiihrt und vollen- 
det wird, wobei die Hefe in einer Vorkultur in vollprozen- 
tiger Stammwiirze bis zur Reife gebracht und dann dem 
Bier im LagerfaR zugesetzt wird. Hierbei kann die Vor- 
kultur auch zunachst in ungehopfter Wiirze durchgefuhrt 
werden. 

Nach dem Brauverfahren mit enthiilstem Malz von 
G. F r. H e r in a n nllj), Elberfeld, wird enthiilstes Grob- 
schrot auf einer einfachen Unterlage von Gewebestoff 
(Nesseltuch, Gaze oder dgl.) als Auslose- und Filtermaterial 
zugleich verwendet, wobei die clurch die Unterlage hindurch 
filtrierte Wiirze nur Zellengewebe der reinen Schrotkerne 
hindurchlaBt, ohne daB dabei Hiilsen oder Hiilsenextrakt 
in die Wiirze gelangen. Die Wiirze sol1 dadurch weder Trii- 
bung, noch auch den Hiilsenbeigeschmack aufweisen. 

IV.  G & r  u n g s e r z e u g n i s s e. 
F. E m s 1 a n  d e rlla) empfiehlt zur S a LI r e b e s t i m - 

m u n g i m B i e r und bei dessen Bereitung die elektro- 
metrische Methode der Messung der W a s s e r s t o f f - 
i o n e n k o n z e n t r a t i o n ; nach dieser 'Methode wird 
der Fehler, der beim Farbenunischlag durch den Indicator 
bedingt ist, ausgeschaltet, weil hier die Neutralitat auf einer 
physikalischen Grundlage, namlich auf der Dissoziations- 
konstante des Wassers beruht. 

Auch H. L e b e r 1 e 11 n d H. L u e r s117) fiihrten niit 
dieser elektrometrischen Methode erfolgreich Saurebe- 
stimmungen durch. In ,,Versuchen iiber die Anwendung 
von Leitfahigkeitsmessungen bei der Untersuchung von 
Bier" faRt H. L u e r ~ 1 1 ~ )  die bisherigen Ergebnisse dieser 
Methode zusaninien und empfiehlt die elektrische Methode 
besonders fur praktische Betriebe, um feine Unterschiede, 
bedingt durch Veranderungen im Brauwasser, Beschaffen- 
heit des Malzes, Vergarung usw. systematisch zu ergriinden. 
Von Interesse ist die Feststellung, daR sich nahrstofffreie 
und nahrstoffhaltige Zuckerlosungen bei der Saurebildung 
durch die Hefe nicht unterscheideii. 

Die mutniaBlichen und tatsachlichen Reaktionen , die 
die dem Bier zugesetzten loslichen E i s e n v e r b i n - 
d u n g e n durchmachen, sind verschiedener Art. F. S c h o n  - 
f e 1 d"9) nimmt an, dafi aufier den direkt zugegebenen 
Eisensalzen noch solche vorhanden sind, die erst sekundarer 
Art ,  ja auch tertiarer Art sind. Auch die Gerbsaure der 
Biere bleibt nicht ohne Einflulj; es scheiden sich griine 
oder blane feine Flocken von gerbsaurem Eisen ah, die einen 
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unangenehmen Geschmack haben. SchlieBlich aber konnte 
S c h 6 n f e 1 d einen direkten Phosphorsaureverlust des 
Bierej, wahracheinlich durch Eisen-Phosphorsaureverbin- 
clungeu hervorgerufen, feststellen. Beziiglich des geeignetsten 
Eisenbalzes, das sich auch noch nach etwa 6 Wochen zum 
groRten Teil im Bier geloat vorfand, erwies sich das Ferrum 
oxydatum saccharatum dein Ferrum albumosum bzw. pepto- 
natuni iiberlegen. Die Versuche sind init schwach vergorenen 
und schwach gehopften Bieren durchgefuhrt worden. Man 
bedient sich am zweckinaljigsten des alkalisch reagierenden 
Eisenzuckers zu dunklen SuRbieren. Das preul3ische Fi- 
nanzministerium hat in der norddeutschen Brausteuer- 
gemeinschaft diesen Zusatz gestattet. 

Der K o l l o i c l g e h a l t  i n  B i e r e n  kt nach R o -  
b e r t Ma r clZo) im Mittel mit etwa 7 3 %  der Refraktion 
des ausgeschiittelten Bieres gefunden worden. Die hellen 
Biere sind im allgemeinen kolloidarmer als die dunklen ; 
M a r c  komint zu dem SchluB, daBder K o 1 1  o i cl g e h a 1 t 
k e i n e n  E i n f l u f i  a u f  d e n  G e s c h m a c k  d e r  
B i e r e hat, was auch R. E m s 1 a n d e r gutheifit. AuRer- 
dem hat Vcrfasser auch die Beobachtung gemacht, clan der 
Refraktionswert eines Bieres, das (durch dreitagiges Stehen 
an der Luft) schal wird, bedeutend abnimmt. M s r c s  
Peststellungen beweisen aufs neue, dalj die in jedem normal 
bereiteten Bier enthaltenen kolloiden EiweiRkorper einer 
allmahlich fortschreitenden Koagulation unterliegen, so dd3 
also auch ein normal bereitetes, a u s g e r e i f t e s Bier 
stets noch - beziiglich der kolloidalen EiweiBkorper - 
gewissen langsamen Veranderungen unterworfen ist. 

Die schon friiher von W. W i n d i s c h geniachte Beob- 
achtung, daR sich die Hefe im gegebenen Milieu eine ihr 
giinstigste Saurequantitdt zu verwhaffen weilj, wird 
d u c h  R. W i n d i s c h  n n d  C. t e n  D o o r n k a t  
K o o 1 m a n12l) bestatigt. Die Verfasser konnten ihre 
Saurebestimmungen nicht ohne weiteres nach den in der 
Weinanalpse iiblichen Methoden durchfiihren, da es sich ja 
beim Bier bzw. der Wiirze um Zuni Teil erheblich kleinere 
Sauremengen handelt als beim Wein. Sie extrahierten die 
Untersuchungsfliissigkeiten (Wiirzen und Bier) mittels des 
umgeanderten Perforators nach P a r t h e i 1 - R o s e und 
konnten hiermit f r e i e  w i e  g e b u n d e n e  S B u r e n  
bestimmen, was fur die Aufklarung der Saurebildimgsver- 
haltnisse wahrend der Garung von groBer Wichtigkeit ist ; 
wenn auch die Wiime nur sehr geringe, nicht genau festzu- 
stellende Mengen an f r e i e r S a u r e enthalt, wahrend 
sie an g e b u n d e n  e r o r  g a n i  s c h e r  S a u  r e betrkcht- 
lichere Quantitaten aufweist, so konnte doch durch den Ver- 
gleich der Gesamtsauremengen in Wiirze und im halbfer- 
tigen und fertigen Bier festgestellt werden , daB wahrend 
der Wiirzegarung ebenso wie wahrend der Weingarung eine 
Neubildung an organkchen Sauren stattfindet. Der Saure- 
gehalt des Bieres hangt ab: 1. von dem verwendeten Malz, 
2. vom Salzgehalt des Brauwassers, 3. vom Maischverfahren, 
4. von der Heferasse, 5. von der Behandlungsweise des halb- 
fertigen Produktes wahrend der Lagerung. Von den fliich- 
tigen Sauren findet sich der Hauptanteil unter den freien, 
von den fixen Sauren der Hauptsnteil unter den gebundenen 
Sawen. (schlun folgt.) 

Berichtigung 
zum Aufsatz von B o r r m a n n ,  N e u e r e  A r b e i t s -  
m e t h o d e n  z u m  W a s c h e n  u n d  D e s t i l l i e r e n  
v o n  F l i i s s i g k e i t e n  (S. 377): 

S. 379, rechts, Zeile 20: . , . bei r . . . faUt fort. 
S. 379, rechts, Zeile 26: statt: Siedepunkt cles Ben- 

zols . . . lies: Siedepunkt des Anilins. . . 
S. 384, links oben: Fig. 12 ist uni 180' zu drehen. 
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